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Mé’ﬂqmﬁmiﬂﬂammﬁﬂummé’fq@‘umaamﬁwémmLL‘V\Imwﬁm (Sustainability Of Arabica Coffee
Production) gaitiunswaunviaslggumuniunluuiiuiigs daudnismizUgniiduiinsdeduindon
(uineAs), MaLinAa N NEaNEs, mATian w3y, audansnanauaznisdansgsie easasole
Asumauae SsBuliuinumsns

MILAAYVBINANERS:

maﬂqnmuﬂﬁé’ﬁu: wAlANITUgNULAEAKATAYILUUIUNEAT (Agroforestry) N13TANTITUEN
et mihau wagmsdamsaumuruuuinelan

mMyunanEALAzAMNIN: MIFeniiuifenawesiduns (Ripe Coffee Cherry), Msdnnisandd
manfivesiu, warnsdanmaiuasdseg e

ﬂ’lﬁLLUigU‘ﬁj‘LAq\i: mﬂﬁﬁmiLLUﬁgULﬁaw’TuLLUULLﬁQ (Dry), Weon (Web), wazAadon (Honey
Process) Wlpensziunuvlinsndiiy

MIUINITIANITEIND: MIAWIUAUN /T8 N15UINI5IAN555AINUN (E-Commerce)
uazmsidenlesnsvieafindanens

ANUTINTDIENINNUTEWA: 1ATINTINTA TIUAUNUIBN USEAUUIIIF WU TICA (1A
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Whvanendn: snszdumunerSmuuiuiigdilfinasgiuana afennudidunaasugia
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umendouiiiinans qudideinuesmaladednl WeliAnesdanuifianunsadanlflnaauss lowd
dwduinuasnsine lauamzegedsnsudaaiumsinwasifdruddglumsvenonalginun snigugn
muedmluiuiimamievesusamdlnelifnUszavsmmlumsnanmunensidmiifnunmuasass
WAm S liuasgu Sniadenilidimsusmsdanisninennsssssum fuazduadenliiAnms i
ogadBusioly

NadWsTIAAN T fidh3umseusuaz miudaim wnmaitermuaiufidveneuas uumiesii
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1) WAU1DIAANUTLUUATUINAT: Lﬁ@iﬁ@%mmmlé’%’ummi FIUANTTUIUA SHARN U
21579m Mmsizdan Msguasny msiudien LLazﬂmLﬂsgﬂLﬁaaé]’u

2) a51anudBuresmsnan (Sustainability): Wughmsuanfiduiingseduindouuuitui
GR Lﬁuﬁ’ﬂamwiumsLLﬁziQSETuLLaxa%’mﬂamLﬁﬂﬁﬁ’umﬁmﬁwﬂ‘mLLW

3) MIWAUITINYEMINAIAKAL NN TAHUEIAA: ETUATIIANUIAIUTIAT MINAIA ULarns
PIYHIULDINS E-Commerce LﬁaTﬁLﬂwmiﬂsLLazQ’Uﬁzﬂa‘umsmmsaﬁwlﬂ&iaﬂamlé’ﬁq

4) maLLamU%'aummiﬁwdﬁwizmﬂ/ﬁ;mu: LLaﬂLﬂﬁauaaﬁmmifﬁu@%mmmﬁaufﬂm
Fymuasiamnmunluiuiimamiovedneliddy
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Training on Sustainability Of Arabica Coffee Production
Fufl 11 wgena 2569

AUGITeNUILUF (Cenicafé) : Centro Nacinal de Investigaciones de Café a1 Chinchina
WHugudnisSeuiiasuanasussdnnuifiuuinnisy walulad uazniseiferdeatun st
gnamvnssumunidedu Wumsuilimsussens uas@nviulameaey $1uu 17 siade leun

1. More Agronomy, More Productivity, More Quality, More Profitability

Jogasumsiiau nunveslsemelaaeuds Insdaiudeyanisudnvesnynsnsfiazden
wazidutaguu ieldnwumsduasuuasiau veunynsns Inedldimsiamuinnusveanumnsns
danalvidn s smssdnuuulva Inglduwfaiuiunsldimeimsinen siveenseAUHaNEn

2. Regenerative agriculture for coffee

mimwml,%aﬁyuz\jﬁm%’umsﬂzgﬂmLLW" LﬁuLLmmaﬁwWﬁumLLWﬁiﬂJLﬂmLLﬁi@JLLaﬁumLLWWI@”
wanAnR widajatumsituaninwndousasszuuiion Teld 5 38 1dud anuibueguesyuoy, gunwdy,
ﬂmmwﬁw, ANUVAINMANENITINN WarNIAHUNMIAuanIngIe1ne
3. Climate and Coffee

MIANYINANTENUVBENINDINTA hazUsngn1salioatiley (EL Nino) Giaﬁuuﬁﬂgﬂmuw
dwansevu 2 @1 Ae
3.1 HANTENUIMUANNTINA
- USunaurlusreUanad
- %@ImuﬁummLLaummL%N%qﬁmaqawﬁméLﬁu%u
- ammmaaaawu ammmaamqmmﬂLLaummLmmmwaqammﬂwmauwawu
_qnpuaaut : S1nuiuinaueautfiiuy
3.2 maﬂiz‘vrumeﬂmamiﬂgﬂmuw
- myeenaeniivuuiil : Meliniseennenvesiununsuimudunsean
_ fiudnennNaNER - ﬁiamaﬁwaw%mﬁuga%u
- anusINARUANALSA : PIganmsszuInanlsaiivursrdntulsniun



4. Plant renovation physiology

M3Adeneasimervesiio lnslanizlu duniusl fe9adszasdndnuazuuiniaiedila
MINBUALDIYRIR UNMUNFaALLUUTINYRIEM N TN A Azdeliisaunsaiamun ﬂawﬁumﬂﬁm
NeWARLTAD Y

@191M15198 (Research Areas) @nansauUaURAN SV uonluaIumIg 9 el

- @TINYITINLATANNELTUS I NAUAUNTY (Root physiology and soil-plant relationships)
: Anwifeafusndaduetoisiigatuihuasussnainiu

- g@iTinenasWulaguaaniswauiie (Physiology and phenology of crop development) :
Anwmssaivlaves Asiu lu LAY SNAUITBITEUVAURUTUDINIUNAGDA 995N TUGN

- MIMUUANI TN eSBUTIVRIAUNIUW (Quantitative parameterization of the coffee
plant) : msmé’ﬂwmsLawwL%QU‘%mmﬁaaﬁUayumﬁmwzﬁumﬂﬁa%qmeﬁaaﬂmqa‘iﬁmm

_ @iinenanuaien (Stress physiology): Anwransznuvestiadenisaninwindousa o fidl
AoassInervesunmun devhanudnlaifisuflefuanieilimanealdedls

5. Integrated soil conservation

Cenicafe Idannmalulaiimsoysndiuuazdnandaudd a.e. 1940 Weduaiunnudduluns
Ugnnmun TnesjatiumssnyvthAuses masamanineinsih deldmsvilimunlannsosidunseeld
Ieluszeveniegadiusyansam Imsidedidfy laun

- m3vgnmusismfuiivnguintisanmsgaydeivlsunn (0.52 Mg/ha/Al) dlewisuifumsdaes
TnAuldesan (4.81 Mg/ha/)

- HansENUINNI ARz YeIni AL wudn dennsfaengeemihAusunsunanda mu
WanamINNIIATe Kt ﬂflﬁﬂaqr‘ﬁ’umﬁﬁummimﬁwﬁuE?Qﬂflsgfgt,?wmamamlé’mﬂﬂ'jﬂ 60%

wonniseiume fiRdeduaiuauniniu Tiianuannsovesiulunsfogedeidinuas
yihuthiinmszuuinavesdnuasianylufy

- M3UnAguAU (Soil Covering) : Yasfiumsyzanaianany

- msatfuayusniiy (Root support) : HiuANauusdilasadsdiu

- SEUVINEAT (Agroforestry systems) : Uanlailgsufiufiunums

- msUgnitwuy (Intercropping) : FEANNAINNAT BN ITINN

- MyanMshansiu (Minimum tillage) : ShwuthAulazlaseas19iu

- ANUANAAYBIE59IMS (Nutrient balance): Tdglivaungay

- Myl siniegnamunzau (Rational use of chemical inputs)

6. Seed production system

spUUMINAR ARRUEMUNTLASUNMTUSUUTa Tne Cenicafe Usznoude mswaunaneus,
MINAREATUS LaEMINTEABWANITLG

Mm@ eRuidudd a.a. 1938 Buanarewusaaiu Tipica uag Borbon (1983-1960)
flaneudusudge Wumsimuiuglung wu Caturra, Colombia, Tabi, Castillo, Cenicafé 1 uay Castillo
2.0 wonani e unul ueunandusuan eWugluil WU Variedad Castillo, Castilla, Celestra ag Cocom
Umbral
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asmdlumaifiuinu Tneeilsia 4 Jade deil
1) Feasibility (Aa1udulula/ainusen) nunedis anuaiuisavesudaiuglunissonuay
Wiydulad wiund iudaussmeldanmuan deufimang an viefiiniFendy "anuidinvesudnsiug’
(Seed Viability)
2) Healthcare (gveunily) Whuies "qUANNUBINAATLS" (Seed Health) edsUsAannlan uuas

A A

uazdnsfiviansnAumdn Weliliiinmsszurnidethluugnluuyas
3) Appearance (sUdnwalmeuen) AseuAguisdnvazsmenwiveaiuls Wy arwazen
(LiffAadeun) mnauassUTiiaiiaodduiivseniirnuauysaimiutuiivanga
4) Identity ($ndnwal/anuuianimaiugnssy) mneds "annuuigvdvesiug’ (Genetic Purity)
detusuiimdawusiuduiuduoudseyly ldnnsyudounniuidu dolwldnanand Tdnumsy
ATIRIUAIUABING

7. Integrated insect management

"NM39ANTARFHYUUURANNATY" AolwiniadellnaingrlunisalvauuuaiuasAn iy
TnonauNanuMaINvans s (WU 3935, wanssu, wasiedl) egramunzay Wsandnudngialimninsedu
finennudene Tnesatiunnuyaen fosouywduasdanadenidunan 1wy Micosis 1unanfusitlfusi
N1 5inunsAl49aunTd Beauveria bassiana lun1saruANuuasHAN S siteanuU UL LilDAUA N
WA (Hypothenemus hampei) waztuasdnsigludusiu Coledptera uag Lepidoptera,

8. Biological control agents

astnmiigniunldauay Jesiu viemdadngity lsafiv uazTuily Tnsendovdnmsanny
AUAAMNETINIR 1U A sTafueimisnsinunsEvio Safermix WP ldRaunudnsfivndn Susitidd e
Mﬁﬂ%@ﬂL%@ﬁﬂLLﬁzLLUﬂﬁL%&iéfLLﬂ' Beauveria bassiana, Metarhizium anisopliae, Lecanicillium lecanii Lag
Bacillus thuringiensis

9. Origin denomination

'msfvuaumdsiiia” Weduseritniuw faamnuaziondnuyaiionizfnmannsgILTes
Tosduthu Tﬂaéfaqmam%uiuﬁuﬁmqgﬁmam%ﬁigq nsiluea NIRS (Near-Infrared Spectroscopy) unld
Tu gunsalnnwi (Portable Devices) lnsinmglugmanmnssunul gunsaiuazmeluladianunsoirluld
virUsyloainane el

1. mamuauAuMNLN (Coffee Quality Control)
- Anwenaneiug : ldwenAuunnA19enIanLne1510n1 (Arabica) uaglsdad (Robusta)
Ifedremnifmsadeunnuuian’
- AT eideuu (Adulteration) 1wy m3sautlng wWasnmus wienslsl Tumumdaue
Angsisziunsi
- aradnsziuanudiveImIfmuiiellsinn gty
2. mmmswvmmamummamuLLavmam‘w

o w 1

- fpAnutu as9EeuUsa Al uaEa MRS NUNA @ mmﬂﬁgmmimmﬂwmm
M5A
- fnensuseneudAy: anunsauseiiusinan By, Tasdy, wazaranudunsa (Acidity) 1

Tnelidasyinatasingns



_Snszvisani: (Hlunanisadfiloniamsaidnvasmslszamduia (Sensory attributes)
Y2INTLN
3. m3lrulunmeaaun (Field Deployment)
- Uszdiunauuy Realtime: muiiszyludlad gunsalfivasliussidun manldiud
Iuﬁuﬁﬂgﬂ (Fast, objective, and real-time evaluation)
- sy BnBmnmsdams: daelinuasnaviediesnaulalduiiheu Tngludesdssogng
Weududiunanaiildnanunu

10. integrated disease management

Duuwmsguauazaueilsaiivessdsdu lnsannsiismansiadifunén ukiunswaunany
vannmangIsiieliAnUszavsamgsgauazasa fudedauanden Inevdnnisuseneuse 5 uummvan:

mMsUssiu (Prevention): Lﬁaﬂi%'ﬁuﬁ:ﬁ%ﬁﬁmmuim, Shwanuavenanlasmizlgn wag
Iamsannaulimunsay

MaIANs 3y (Cultural Control): MU Asuanmuan feuiloannisas auveadelsa 1wy
msvyudbuitvuan (Crop rotation), m3sausisis uazmsdamsszezUan

M348 (Biological Control): N5l4AnSssINYA Wu QaunIduUny (Wu Trichoderma)
Fiomuediolsaii

msAUANMISMEMI (Physical Control): msldfudn waslul niemsvhanefafidulzaiis

msldansiadl (Chemical Control): iunnadenandine Ingldasiaiith fndesmieuuaiise
ANz T LAz Nd asR AT Uiy

11. Hybrids and biotechnology

[

msiaLRSNIUYea Cenicafé (Audidomunuisnivadaaonde) lnefseasiBen il

%y’umaumiﬁwm (Development Process)

1. enesiuswowsi (Parental lines): Guannmsda denaneiudi Tanuairuunneinsiusna
R

2. U 1-5 (F1-Hybrid): msa%fwgﬂmam%ﬁ 1 (F1) wiel¥le "Hybrid vieor" w3oauudaus
fimiloninwewsd7 5-10 (Segregation & Selection): %’umumiﬁ’mLﬁaﬂﬁuﬁﬁé’ﬂwmzﬁﬁqmf\]’mmiﬂizmEJ
Fanneiugnssy (F2 lauds F5)

3. Uil 10-15 (Backcrosses): MawannduLiieliladnwas insiinagdnumiulsa

a. Ul 20-25 (Seed Mix): HadnsanvineAonisle wanwuduay (Seed Mix) n3enguiu
fiusuU3audn (Improved Multiline Varieties) tilouananglsiinunsns

Uszifiudfny Cenicafé : ilumthgauiiiiumsianiugnuniidumnu lsa et (Coffee

Leaf Rust) Immwwﬁuﬁﬁﬂu "Castillo" %58 "Cenicafé 1"

>N o,

12. From flower to fruit

'sUuuunseenaenyaniuilul seinalnasuile” (Flowering patterns in Colombia) @1
FoyadAgdmiumenausudnnsliniu TnsagusoasBonldfal

sukuumseenaeneenitu 5 Ussunn mudnuugnagliaansuasanineinie

SULUUT 1 (amazfign 1-6° N)Atudl: Narifo, Huila, Cauca “iam92s0ennonvdn: n.e. - a.a.

o & a = \ a a A
gngUNTITLAULNYA: E;NQQ 90-95%55']\‘nﬂ§](§]LLN@QN@@ﬂWLLWZ LU BUNNITAN



gULLUUﬁ 2 Uay 3 (meazﬁgm 4-8° N):‘iﬁuﬁ: Antioquia, Caldas, Quindio “a%1%senasn: &l 2
913 (1. - .. wag aa. - n.e) v ldiinsifuifeaaesnisielidingauenniu: Gudeudiguisy
uag SuAL

gULLUUﬁ 4 (nagign > 9° N7 nameuinile wu Cesar, Magdalenataseanasnudn: il.a.
- 1.8,

EULLUUﬁ 5t LLiJaquW\IﬁUgﬂqm’h 1,700 wasmilszduihmziadnuae: sennennaon
Wit (Constant)

Hadeiinunsnsldlunsaiansaluazumsinms

- Water balances: mmamqmmﬁﬂuﬁu

- Specific dry periods: PIUFITIT N2 (ﬂszéjumiaaﬂmaﬂ)

- Flower opening estimate: NIAIANTITIABNUIY

_ Decision-making tool: 13 esilatresinduladiesuiledu "wenanun” (Coffee berry borer)

PR o A Ao w
FaduangnnaIngy

dusuinuasnslulnaeude Weliiinasaswsenduiunemsadhssldnsirlutadon
Ly IngBaansunianasvedlsnium
13. Colombian Coffee Quality

msmuauaunwnunvasaseudednssuumsidunauazasouaquiaufni aufalas
i Tneidgmsmdn « el
msfndenuazifiuifeegsififidu (Selective Harvesting): Tnaeuideldlumanisifiudenuuy
Bonass Tnedinmsldindesiioatns "Inspector de cereza” (n3osdionsanaeuiresimun) wWiotaledidud
AnugniivesHaesITiAuan el ainldnananifinanwasannuinasiifiivun (Wu seduagn
100% w30 98%)
mslamalulaglunsAnauen (Selection Technologies): i1 Lwﬂiuiag%quﬂﬁﬂumiﬁ f
NIAMUN 19U SrUUARUEN@IBLas (Optical sorting) liloAMNTBIMNLE, AMUMUILLL LAaLAIAINNITY
(Brix degree) audsmsdnueniandeunazmsdntunnninvesingiu
MTAATIERNINMEMNLazUsTanduda (Physical and Sensory Analysis)
- MIAATITININENIN: InsnsiaiaguamndanuraulusinaeaunsgIu uasiing e
anuduiussevinansnnsdafunanndle
- msvagaudu (Cupping/Tasting): in5¥i Comparative tasting WiedAasziAuwAnaI8s
nszUrUMIvinuagdLlseng 9 safensdufinendnuaivessad (Tasting notes) iladnszdunnmn
NN
M3AUAuM3UUs3U (Controlled Processing): Wi dyfiumsdamsndsnisiiuiien
Tnglanzn1sAUAN I (Controlled fermentation) Bafins@nwnfiadnysuazqaunidniuase
A safsdluslnneamseuwiaiivaiau
srUUMIRTIIdeudoundulaziufinteya (Traceability & Documentation): laaeuileld
szuumstufindeyafiaziden (Wu Registro de Bache de Café Diferenciado) iefamudoyanausiiia
msuER, Wugnu, sefuamugeuesiiuiiugn, Tunarfiduies Tuaudsdeyadiiu Weadsnnudesily
WINTFIUNUNTILAY
msfmumsnasgIudiuiida (Origin Denomination): SiMthsanuamzmaiigualsesnsiuses
wesguwasiiauazaumwluszduies fiams wesnwmnsgrumunlaaeudeluszduana



14. Assisted harvesting

mafuAguuulHiadesjuuss dmswannlae Cenicafe Inosaulauaiowiang unduaios

wedumusielflunmsiiunaniuanliduasiulaed fludssesiuranun ndununsnsazaindily
aaﬂmﬂl,maqLﬁai'gmwwawémL%"rgj%gumaul,mﬁgﬂsialﬂ
15. Sustainable coffee processing and 7P

7P® Process @a WIUAUR 7 Usemsvdsmaiiuiien (Post-harvest practices) tesusefu
aummnuligatu Fafannlag Cenicafe (quéifonuwisnivestnaoude) Inefitunouddydil

1. Asegure la calidad de la recoleccion del café: siulalugmaiwvasmaifiuifen (Gonifu
awgnaiane)

2. Procese cada lote de café recolectado de manera independiente: wUs3Umunlusas
foMuENEBNINNTUDEN DAY

3. Retire frutos y granos de inferior calidad: ﬁ@LLEJﬂNamLLWLLazLuﬁmﬁﬁ@mmwm"”]aaﬂ (u
nataesthnsowdnitlllavnn)

4. Realice el mantenimiento, limpieza y calibracion de los equipos del proceso: &
$hwn vihanuazen wavUSuussgunsallumsulssUegiaue

5. Monitoree la fermentacion con Fermaestro®: amG}’mﬂﬁzU’Jumiwﬁﬂimwmémﬁﬁm
ANNENIBUVRINTULN (Fermaestro)

6. Retire completamente el mucilago realizando un buen lavado: dalensenliiviunsie
N384

7. Obtenga café pergamino seco con humedad entre el 10% y 12%: annu3evin i
ﬂzmLLﬁwuﬁmm%uasﬁzwm 10% 19 12% neldis Gravimet

wiladfey vesnszuumsinenisinutunsusgransininiioana Nudsedounnses
N1aMenn uaztiislemalunsuannundiusmansdwil (Defect-free coffee) Teazdsnalnensarasai
waz 1Al uRaIAN LN LAY

16. Coffee byproducts and soldier fly

WHUNANINET V89 Cenicafe 19 "vupuwiasTuane: uslingNdsdudrmsunm sisunium’

¥
a a

(The Black Soldier Fly: A Sustainable Ally for Coffee Farming) §in15338Rg2iun15tELuasin
lumsinmsvedunsduarnsiluurasiusiudmsuiemsdnd

Uszlogiaed wuadlusiu vienusuluasiuaty (Black Soldier Fly - BSF) lunmsdnmsvey
SunTduarmaairayanidiu Inefiussifuddnad

1. AMdnvgzUseaninings: drgeullddenuinuin (Voracious Larvae) Hi8gegaas ey
dunIdannAsaTeu sannmsemMsInnisvegluvonauils

2. Yaoafewazfufins: Tddunmeziilse (Non-Pest Species) wawnszuiunsgesiisinga
FawannauldicUsvasisaduduuniideatns E. col

3. unasansem syaaigs: savusuduuvasiusiuuazluduganwd feanunsailuldly
guamnssuemMsandla wungdmsunsudnluseaugaanssy (Biofactory)



17. Circular bioeconomy

\AisugAan M wuyuie (Circular Bioeconomy) TneflsneazBunasdusznaundn 5 Fud
Feuloeiu il

1. Alimentacion humana: 81SENSULYYY

2. Alimentacion animal: 81158 %5UdR

3. Farmacéutica y suplementos alimenticios: 8uagHanAIEIN1AS

4. Industria y sector agricola: gAfNNTIULAENIANTITHNEAT

5. Energia y medio ambiente: ndsnuuas undeuuunfaiunisldmsnensiamnetn s
dun nyudsunduanldlml deadsanuduiduduasvsfiaussdanndon

MuYgad 1 nMnAansTulaesImveINMsTuilimsusseneuasbeusuAud TN unluiand (Cenicafe)




12 ngun1au 2569

Naranjal Experiment Station #® Aiugifeuazaniinaaamanvas Cenicafé (AUGIRLMUNUINGA
vaslaaouide) Baduiunslnganiusiugnmunusisnd (FNC) daegludios Chinchina dma Caldas
Uszwnelpasuley

1. Regional Experimentation

uazaninaaeaneluladuazmsdnmsfiditilugnanvnssunun Wednwidesiusiauu
s, szuuiing Anuvanvanenistinn lnsleme maiaunaeiugnuiidunulsasals uas
ansavsudviemsFsudasaamgiionmaiieliinunsnsiiselditunuas Ssdu
2. Coffee Breeding

fnszurumaianuazdadoniugnun il

My nszUIUMIENduT o TIdeua T eius muilel Al fisdnstusi
WIS AT RN

makAnEniug winiusildumsdaidenasgmilumgugnluiiuiiams fedfindnuias
Shwinan et eiugnIg

nszEARNLS: i A EntuiLd xdinsdadmiieuaznivang S unuasnsvieiiug
WnrUgnmng 9

mImuAuAmNN: ffunsunsnsndeunummwsiusesisarBenneuthluldnumiod
Svthetelidulunuannsgiudimnue

3. Gemination beds and nursery stage

FomsiansauniFosndniiug mmmaqﬂﬂsmﬁuﬁﬁ@lﬁﬁﬂi

- mnuddguesmdniiug: Wulassadansiuiugifieseiafeaiiiefuussiugunimaes
nunl MsaSaiule wandndia uazauiuuselsasaiy (Coffee Rust)

- anuudeusswesudn (Seed Vieon): famnuanunsalums senldegasndivazaieaue wil
avegluanmziiliimunzas

- mM3¥nia (Dormancy): Aean1igfifanssuniauumy edfuvgai Wewdsuanumoudmiv
mMssenmlHaTiuessIn (Root Protrusion): AensiisiniEusennzaeanunanneulnadsa (Endosperm)
fdlutuisslaiietmssenadauysal insgianmsvesiiedsladuan

- MIusIuasuinY: wugthlildgenssayasvivng 1 nn. inuluiendu (@aumgll 10.5 °C
uarANUAUENINE 65%) Wiodnwidnamasenligandy 85% lduuil 8 Weu

asutunaunanToufusasinizndn (Seedling Process) fs1uaziBondisil

1. m3dnmuazdeuiu (Soil Procurement and Sieving) matdeniiu: TiAutuuuiignueauysal
(Fertile layer) AnUszanm 20 au.mstlosiu: van@usiufiduse Silsasnun masuds wioldieuresms
AIvaeu: MITthAulUInsgimansaenamennuaziaiineuldany

2. MINANKATUTIFN (Mix and Filling)dnsrdunau: naudunid mgiuaulusnsidiu 3:1

9

(9198914 Salamanca Wag Sadeghian, 2008) NM5UTIY: MNAUNHALLAIUTIVAGINY

9
a

3. MIguakar U395 (Application and Management)mstasuusyangan: laluaeslsen
(Mycorrhiza) 4ag Enchapole Wagiun1sasydivlanismivanaveude: Mdndvivuazaluaulsnny
st anemslade: autiunsaiuanumangauiielinaldlisuasemsasudou


https://www.cenicafe.org/

4. msfAndanuazdneugn (Selection and Transplantation) AnLdanAundudausuazauysal
ign (Best material) m3gneugnarsvindunquusesinsufiuiedeaiuldlisinui

4. Renovation cycles and pruning

msdanisaununlildnandn gauaz dsduazitumsdausiais (Pruning) ilenseAuNanEn N
Al LLazﬂﬁ%}amauﬂgﬂmmmu (Renovation Cycles) Inefiuumaufiafigudisonmunuisnilnaeude
(Cenicafe) Tms¥usosisil

1. 2995M338neumaz Ugnviauny (Renovation Cycles) sytgiimvuion (Cycle): lavunfienuy
murle1519m (Arabica) IuiﬂaauLUmvumasusjmﬂmamawaﬂaw 7-10 U N NUUNANE AL AN
nunInsdafesinnsiusiaisvguiesensugnlu (Zoca/Stumping) MaUgnnauyu (Replanting): w1
FulnsunnudesesmaBeuiusluifimilsa inumsnsasviinisoouiiauasugndundlual Tnefumunay
Gulvuananidndudidoanguszana 2 Jduly

2. MIFALAIAT (Pruning / Zoca) Wiendndssmsdenansesulvl inunsnslaaeudefonl43s
msfaussRaiiovansu fehelrduiluiuesy iuandadanimsugnln finsdaduuuuoousnoey
AU (Zoca/Stumping): ﬁméwéfwé’ﬂiﬁmﬁamaqqmﬂﬁuﬁuﬂsxmm 20-30 WuRwns Mniazwanmslng
a1 wdAmdenvefiufiusefianly 3-4 misfleduddundmalnilunmsdnseudslumsdaudauy
Gona (Selective Pruning): #afslassaiafinunony Audulsa viefsiivauasoen ilolnfiuilifdul
(suckers) leunatuaziiulnegadiuinisfingen (Topping / Descope): mmummgwaqﬁumLLWiﬁagjﬁ
53U 1.5 - 1.8 A3 Wielvideiemsifuifeiuas damsay

3. S3UUMSIANISLUUdR&aIU (Block or Sector Pruning) aununauialunglulaaeuidsas o
wUsitufing Ugneenifunasges wimsudeudaudsisvdelazdgrlvadazutas (au Taw 20% ves
fuiiviavun) Biasdelramunmunisuiliandnaduiulu vlvinasdaduiel daiueonnd wiuiee
MAYY

5. Agroforestry System

2

SYUVIULNEAS (Agroforestry System) Tuusswelaaeuds WuimladAyvesmsinensndsdu

a

TnenanumsUgniimasusfiandn wu nuiaslnld Whiuduldilng 16 wos fiaviesiu ieluganniy
ausnEAUrAINMaN e WINN wazas1eTeliasiliinunsnssluuundnvessruunensiulaaeude
Lot

NN (Coffee Agroforestry): Lﬂuummaﬁ%Lﬁuﬁﬁmw@ﬂmLLWiamﬁulmﬁim K
(W Fvmszgad) waztnle (Guadua) Wiedesiunsinimnzuas Suledumsiwdsuulasanngiionme
fasansdrAsy Wy Colombia ARR AgroTrees lugiina Meta ﬁLiJ?iauﬁyuﬁvjwzﬁflL%"auimﬂﬁﬂmmﬂu
uasnunsHaNNauswulseshy

UsglevidAnaesssuuiunensinaenide-disanmsnaangvesmthiuiieininuaSusuLag
Fuanugauanysnitesiun s TN AtIss Ny aumginarauty vl inanEninmmmgedu

6. Intercropping system

msUgnitusdlulsniun (Intercropping in coffee farms) lneiseazidund Seustaid

Jadeiinariomsinaulaugnitvua

- Anunenveaiun: suUsEIN MR mIumsSudusanEniianan e

- Uhnamandniianansoviildadedunumssdn

- Anltaglumsguaiivwiasvlinlenianianisnain



- PRINLALIIATIUNSVIYHANER SR8
- mmé:mhLﬁal,ﬁauﬁ’m’mﬂumammm@im
- AnudsaTiindenfumsUgnituuialusie
WWIRANENYeIsEUUNMSUaNYUYY
- fiynan (Main crop) : N
- #Y509 (Secondary crop): 91alne, 53vg'm, nane/naenany (Plantain)
- seams : fesdamsiimusazadauoniy WioldliiAnnsuesansenmsnseussiuiues
- ANTINRY r‘w’mumﬁ’wmuiaumiﬂgﬂﬂ%ﬁmmzau LasUSuuRuUMsTAMsLiefiunandn s
Tnelaldsmansenusodunundaduismdn
7. Spatial arrangement and plant densities

M33nN558eUan (Spatial arrangement) wagANUMLIKIUYBIAUNUN (Plant densities) Tu
Uszmalnaonide Wuinladdglumsiiunandauazaunn quéidsnuuisnalaasuide (Cenicafe)
wuzthlvgnuuy "szegdgnilugudmasuiiuih (Rectangular pattern)” Tngldszosineszvinsumuay
sgwisduiivinzan Welviuasnndesddly wardnnissnemisléd feil

1. 895IANUNUILUUYBIAUM LLmemeLﬂu%uagjﬁum gIUSLAENTIANTN SINUNUTN TS
#e (9 Cenicafé 1 ua Castilo): @13 TaUgNAI8AIMMULLIUGSES \(5,000 - 10,000 Fudaignns
(Usanm \(B00 - 1,600\ fusiols) ilelsil dnandnsofiufigeanitusnasgs (Wu Caturra uay Colombia):
wuzthiinumuLLy \(5,000\) fiuselenais

2. M3Inszerdan (Spatial Arrangement)

- 388U T31UY Cenicafeé: miﬂgmw‘uLLmLﬁmﬁﬁammﬁq@ﬁa \(2.0 \times 1.0\) n3
%30 \(1.5 \times 1.0\) a3

- MIUgALUUNGH (Zocateo / Siembra en Zocateo): mqﬁuﬁﬁwﬂqﬂwquas \(2-3\) A
(Multiple-stem systems) lagiuszgriiaseninamgu \(1.5 \times 1.5\) s doUsendaiuiiuasdans
nswjuldinedy

3. MydnnsaumuuLwTaiuil (Spatial Management Factors)mIsuuas: msUgnluseuy
AwdsudnfavTonuuiuAuluoravilidununugaasiu dwarouSinuam samldunazninnaslsdiin
(Chlorogenic acids) lusiAnn sz uisenme: Msiussssfimnzautioanautuazan Josfumsssun
voslsasnaiiy (Coffee rust) lin1sugnirufufivdu: mnUgnirufulinaniends (Banana-coffee
systems) 2xdinisUsuanaTIMLLILTBsuNWas WielFaugauasarauduluiag

8. Integrated Weed Management

msdamsvilununlaaeuide (Weed Management) 3411UN15AIUALLUUY TIINS (IPM)
edosfiumsugsansenms ussgnanidsim sofvaudeulaaiedesiunisimarsvesvthiu Inefow
UgnitwaguAnmiafiuiaiivunssiia (Noble Weeds) 13 mauglufiumsldansinfiuazmsldussnuay

wInamMsInm sivitlununlaseudenmsAnideniuig (Weed Selection)

- inwasnslaaeuloazUdosli "Sufiuiidusslond” (Noble Weeds) ifiulnaguiiiiedosfiunis
fansintsu e Ssfmmandasiaesnwenutguiu Jestunihiu weeluumdoidovomuuasiaig
AReMInAnFHYTININUOALZHAN U



- M3IANIAEITNA (Manual & Cultural Control): Tdussuaulun sdnasiyiyuTIMTOU
Tusiuniusl (Drip Zone) wielalliugalouazth Suiwiidneonazgnitalfiluaquinsssnumitaasdosaae
udewminmsly

- msl#¥anaquiiu (Mulching: thirwanniiy 1wu Aslifannmsdaudsduniun vieimyuiivun
auseulaudu Fauenainazdiefnvanuiuluiuuda Ssdudnisnsyiulnvesufiudaielded o
Usgandnn

- M3muANMIBEN AT (Chemical Control): T sidniuiivanzgaulodndu wu luisdy
garuirindAulneg 115157 IngagnaniassmsdaruuuumB sudulasiiesnyiaunavesssuuing
Tulsmun

9. Coffee nutrition
USnaisnemsfiuugth (mie: nfusiesiv) dudunsaiyiulnvesiumulutieszezns
Fulaynadiuuarlu (Vegetative Growth) Tnsutsniuengudimsugn deil
USnasnemsiiFesns (nfu/dw)

519919113 Foud 2 | Weuil 6 | ifeudl 10 | ifewdl 14 | ifeud 18 57
Lulpsiau (N) 7 9 12 14 16 58
Woanlodd (P20s) 4 - 5 - 6 15
Tnunagey (K.0) - - 5 - 10 15
wunTEeN (MgO) - - 2 - 3 5

Uszinudrgaudrdguedulasau (N): Wusnenmsndndunigauassesldodwmaliomasn
18 oy Wetiglumsasrslunazarsiu
minlddeatlugrinmsiulnll (aewmgluln o) o19dmwali andaludusnanaslads 30%

10. Flowering and yield evaluations

msUsziliuniseennenutaziandn (Flowering and yield evaluations) Tuniunlaasuile
gadiulufimsfnuanusenadesznitsamngiionnie JULUUNINTEANBR WO MIHANINES WAz
Anemmnisiugnssy e sy avsnnandnsioiuiuazannwada muwl fladdguesmaUsyidy
Usznausie

1. sUkuumsoanaan (Floral Pattems)amwmmﬁﬁLL@ﬂﬁmﬁﬂuLmaﬂ%uUQﬂ daraliguuuu
mssenmeNUArsEEraNAUALILANAiUlY nMsUsziugUluumseenaenlulaaonifoud seeniu 3
Toundnanunisnszatevestulsuld (gu wa Huila) n1seenaenvidniindulutisaissnuasd (First
semester)lguna1s (Wu Caldas, Antioquia): 3UUUHUANABIY W ldnuesnnendeiiieaaylsuanan
vanlutanstndsloumile: monnonuazkananaznszaneglutianslngs

2. YadeiiinasiomsAnnauazHandn (Fruit Set and Yield)in3duain Cenicafé Tdimsdnun
Weidedn wuihmsusedunandeldfieduegiumsdnnisde wihiu uwisidosiusgnouBusstuasman
inas: msUssdudliiduinuafiudenBsunonmuilidudiefiuedifudmsiana (Berry set) 14
16.3% wagteifisnanan 3 (Coffee yield) Tenin 26.9% lawisuifunisudeslinauinasmusssund
lnglifiuuaensdnnssmeImns: USinasnenmns insnneneanesaluyisieussnneniinnud Aot
WINFIBAINANY THIVRITRRBNLAY M SAANE

3. MyUssidluaenugniwian i Cenicafé lanmunanaiugauniulsakas Usumidnfuanmm
oM ATiUAsuLlas 1y aewus Cenicafe 1 uag Castillo miﬂizLﬁumamémwudwmaﬂ’uﬁjmmﬁiﬁmam%m




wAes1 17.6 Alanuvessamunansedu (useumaiuien 4 ady) warlhudanuramningaualg
(Supremo-type) Tudndauiisn ﬂﬂ’j’lﬁuéﬁiﬁ WAl

4. winnssulsziunananalmthdagduinisussyndldmalulagninaieniseinia (Aerial
imagery) Wiiovinu1enanan MU ssitasEuoenaen el iinuasnsuas faseonussduuSinananas
dhaniilfegnsusiugBty

11. Green filters for water treatment

"Green Filters" %3a srUUNT0IATET WuuTanssumsvintdeannssuiunisudsgunu
Andulnsaudifomunusisnilaaeuide (Cenicafe) iladnmsansdunis Yoafunisuuideuluumdain
535U wazduaSIMIYINYAIUNLU U

msvhau: Wussuuiiniidensanm (Biological Wastewater Treatment) Insnsudes
thidsnnmsdnsasminnmunaduiuiiulasgniimams (du ehudn) eliaduniduasfivtegady
a5Bun3d

Wnunendn: an miﬂdaaﬁnﬁaaqajl,méﬂﬁwsqmu wazTunanevhsulawauniduszuu " Zero
Discharge’ wiesruvdaiiinsuyuisuinduanlflmsinielufy

Mwyan 2 MuianssulagTINvessFuilainsusseewariBeuy Naranjal Experiment Station

AudITeuaraniinaasivanies Cenicafeé (Audidenmunuvisnivedlaaeuide)
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Buencafé Factory lsstundnniunldnsagusiinnsunsne (Freeze-dried) tuthszaulan Avegly
83T uIWT (Chinching) Fandaiania (Caldas) Usvinalaaeuile
YALAUFIAYVRILTINN:

wWrvauluneasns: dulssununnigasmewiadedlulaniivini suazfeiulaganiusiugn

munuvialaaeuily (FNC) B319ninERInImIaL
nunlaaaudaud 100%: ldingaununersidmainiaaeuds 100% lunnnssuiunings

o W a 3 = Y a o A a o ¢ a Y 1% o w a =
A1a3INT1INAR: LUu‘wuqs[,uawamwaﬂV]ﬁﬂ@@ﬂmamﬂm"mﬂ’]LLWWiLﬂJUNl‘UM’JIaﬂ@']EJﬂ']aQﬂqimam'sej\‘iﬂﬂ

MansnuAus ol

Muyah 3 MAANTTUINYTINYBINTFUTINMTUTTEBUarIBeNTl Buencafé Factory
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Finca La Betania and Café Villa Laura ,Sevilla, Valle del Cauca Aauw# EiWi@ﬁLﬁEJ’JL%GLﬂM@i
wazdunundess deegludieawden (Sevila) fana Valle del Cauca Uszmalaaoudes dld§u
msendedlifudiommuisnun gaufiwiduinsalaenseun Salgado-Aguirre Fustalsnusl
A Brew Lab LLaz@Ju&jﬂmﬂﬂ’]iﬁa\‘iLﬁ&l’l@x‘iﬂi%ﬁﬂﬂ’]iﬂj

Coffee Tour iWalenaliiinviosiiodlddufauazisousnssurumsnanniuslfiveay (Specialty
Coffee) Mausduauduiiasm

Brew Lab & Coffee House: Wudunuuazituitanfanssu aisndou ludleaaten 19usnns
Mua3y MurAsIE waze1ms/n3osiunannuans

awail 4 nnfanssulagsuvesnsSuilinnsusseneuazideusy Finca La Betania and Café

Villa Laura ,Sevilla, Valle del Cauca

T :‘1>_n"mlwlfwv;npma;\,w.wg L
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AaNT5ULIN Transformative Tourism : Centro Integral de Educacion Ambiental (CIEA)

#lan3us3Ee Transformative Tourism lumsvisaifieiBanunsifiowiuyarmun uas giiiming
Sausssumunveslaaeude (Coffee Cultural Landscape) Ladumstuny foudunsanlananasdms
gialnlud a.a. 2011 LﬂmﬁuﬁL‘WWUQﬂiuLLmULﬁamemuauﬁaﬁﬁumam%ﬁ%%méjﬂlﬁu lanaunly
anUnenssndduanla miﬂgﬂmLLWUuﬁuﬁqﬁuadwgﬁu wazdunsanmeiausssufiasioufeUsendi
PIUUNIARITTY

ﬁuﬁﬁquazgﬁmam%

- AseunquiLil 6 Tsundnlunauiitonuiueuiia (Andes) UShmmanasesUszmAnsey

- pgulndanIavan laun dania (Caldas), Audle (Quindio), 3¥15am1 (Risaralda) kagurdumaln
A1 (Valle del Cauca)

- Qﬁ‘dixwmLﬂuﬂqmmuasgmqa%’uﬁé’aﬂ%’gﬁﬁ@m msvineasnssuvwadnfinaunduluiu
FITUVIA

ANUlaAAUNITaUsITULazanUnanT I

- anUnenssuneuilondu (Antioquian): 81ANSUIUSOULAZIIBIWNG AT199ETANSITUNA WU
fumilen W (Guadua) weznszidosiumn

- 38%30: inunsnsdenssnuismsiuifenandndedeetdiaicy LLazLﬂuﬁuﬁﬁUQﬂmLLW 91510
M (Arabica) AaANEsEAULAN

- YYD 18 Ui IummﬁuﬁmmﬂIaﬂUizﬂauﬁamﬁmLLazsqmjuﬁgqLﬁmﬁé’qmay%’nﬁi’muﬁimmi
Aunazmsnannuel’ wu slewauln (Salento), Jian (Pijao) waramalile (Filandia)

Aanssud 2 NsrUIUMIKUTIUAERTIIdRUgRUNGU © Café Villa Laura Brew Lab

‘Wamimimsumzuamﬂ?iam%‘smi ﬁ'aqmwmmﬂﬁhwaqﬂﬁsmummﬂigﬂmm\l WAYNTEUIUNS
nmasvdounduresnissdamun IdFessiieatumstuiindeyadauinaiufer madnwia mausgy
(M3vsin) eg13aziBen mnmundidunhefadeunnsos mmmmnaawﬁauﬂé’uiﬁv;ﬂ%gumau

awail 5 nnfanssulaguveinsiuilinsusseneuazideusl Transformative Tourism :

Centro Integral de Educacién Ambiental (CIEA)




16 NowN1AU 2569

Traditional Coffee Farms
ﬁﬂ‘mﬁﬁuﬂmmaﬂmwmm 1599 ﬂ’uajmw, ANSUSHITINNTAY, mimw]u’?ﬁnﬁﬂj, ANSIANS
Angiiy (sAuazuuag)

MNYAN 6 MnAANTIUIAETINVINTFUTINMTUTIEBUARIBENYY Traditional Coffee Farms




18 nun1AU 2569

University of Cauca

Bouvuszuuinues wiadu 3 daundn laud

System 1 - Livestock: L%mmmﬂgamgﬂ &3Un LLaxUﬂﬁmf
System 2 - Agriculture: guuasmuu &n wazHalyl

System 3 - Forestry: Ainwisestliwazlifligaaune
wazSuilsmstiaueides Biofactory

ﬂ']‘W‘Qﬂﬁ 7 MNAINTININYTINVBIN TS UTINISUSINBUaLL
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La Sultana Experimental Center
#HIUT5818 NTEUIUNINAINTHAUNEINLN (Postharvest), n15usin (Fermentation) wagn153u
WeTeulisusau® (Comparative Tasting)

m‘W“Qﬂﬁ 8 MuAaNTTUlAYTINVRINITUTNINITUTTINBLazLBENTN La Sultana Experimental Center
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Fundacion Universitaria de Popayan

WWIARYBY Fundacion Universitaria de Popayan Tumstundouaudumun & mu

1. ﬂ’]LL‘WIu%’muiu‘U‘U‘LJL’MWN‘WU‘VI (Café como ecosistama Territorial) WuN158NTEAUIINMS
UgﬂmLL‘V\Ithqmiwmummamqunﬂm

2. AswgRavauiiou (Circular Economy) Lagissughatnnm (Bioeconomy) vaamuil newiului
masanaesldvioveadsannsyurumadamunuldusslovdlyidudniian

3. udnnssudneiarans uazwalulad (INNOVACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA) unlgmun
MARAEMNTIINMIINYAT Wierudsdulazifia s ansnwlunsnae

4. *anufududsnndounasmaasuasanimpienma’ (Sostenibilidad Ambiental y
Cambio Climatico) InguiulufinsuaniisuiinveuuasBaveulugnanvnssuniu

5. @unsaluazn1sNauldeay (Cooperativismo Y Desarrollo Social) ms{fﬂﬁgﬂaﬂﬁﬂi‘qwﬁu
warmsEsuassmuduulduruuy

6. Anmsiuna e Ikar N sHARASBu Inahl uiimsadsyususuuniidunds (Resilient rural
communities)

7. fogendieluruunuaz TanTniw (VIVIENDA RURAL Y BIOMATERIALES) Baitiufoauinnssumis
Hauiasanunann "nuw’

wINANSIdlesEnIlaaeuleonasUsesmalng

- Movilidad académica: m'iLLanLUﬁau‘qﬂmﬂimﬂmiﬁﬂm/ﬁﬂ‘iﬁmmi

- Investigacion conjunta: NM53383U U

- Innovacién compartida: MUl uuInnssy

- Transferencia de conocimiento: mimwa@aﬂﬁmmi

- Cooperacion internacional: AU DTZ NI TEINA

m‘W“Qﬂﬁ 9 mMuANTTUlAYTINVRINTTUTINSUTIEBLazLBENT Fundacion Universitaria de Popayan
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Comité de Cafeteros del Cauca
ANENITUN TTEAUTminvasmnusiUugnniwiuvisyilnaeuide (Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia %38 FNC) %ﬂﬁmﬁﬂﬁ@ua W waziluiunuresnuasnsgugnnunludmia
1n1N1 (Cauca) Uszinalaaauiy
aqﬁmﬁﬁﬁwﬁmmﬁy’ﬂaﬁLﬁaaﬂamé’u (Popayan) Tneiinshandnuasunuim &ai
o imwgaamnIsUNILK: AMruauleuigiagunsn1siaNMsUgniagnisudsgumu e
Suuseiunayselevigaanieinsaunsinunsng
.  USmanwnns: Sanedesilenasuinisaneg wu lassmslile msatuayuaintininmsinens
warn13Iavgunsal
o davumananazduaiumanana: Wugdanunuslgadidnguisgiianang funnideddves
laaeutdy 1wu 91U Cauca Sabe a Café Lﬁaaﬂszﬁ’umm/\lgjmammﬂa

Comité de Cafeteros |
Gl Cacs afeteros

P,

TECNICAFE Coffee Innovation Technology Park

madeurmuarousudumAlulaBnsanmunlifionsnan nurammngsRwnsiuRe U Tuds
QUEINIERAY

M3ufiayan (Value addition) fmsyadlamanisifuifeauwuudaiden (Selective harvesting)
W/M3uUs3U (Natural, Honey, Washed) wagmalulagnisninuis

mi@amuﬁawﬁﬁ’ﬁms fimsimszsimenenin (Physical analysis), TusTnaean1sa (Roasting
protocols)

wazmanageuduniui (Coffee cupping) wmaluladaialua msld Al lumsAnuenuannuduas
AUNULUY muﬁaiswmwﬁﬂﬁmmﬂﬁ (Controlled fermentation)

amyail 10 nnAanssulagsauvesnisfuilanisussensuazidonyy TECNICAFE Coffee

Innovation Technology Park
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Popanyan

Aanssu City Tour uazldenwy Coffee Street 1laiounagnsn1snaInuUIUANILI Uazn"s
duasumsuslanluviesiu

m‘w**qﬂﬁ 10 nnSuResAUA1N TECNICAFE Coffee Innovation Technology Park, Fundacion

Universitaria de Popayan wag fAu§idenunuvieynd (Cenicafé) : Centro Nacinal de Investigaciones de
Café
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e
-

TECN?CAFE

Parque Tecnoldgico de Innovaciéon

CERTIFICA QUE:
MR. SUKSAN WONGKUNA
1529900044413

Participo en

Agregacion de valor
en la cadena
productiva del café

Con una intensidad horaria de 16 Horas, se expide el presente certificado
en La Venta Cajibio (Cauca-Colombia).

Mayo 2026

-

Javier Hoyos Garcia Aura Libia Espinosa De la Pava
Director Ejecutivo Gerente Empresarial
TECNICAFE TECNICAFE
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FUNDACION
UNIVERSITARIA

DE POPAYAN

EL SUSCRITO RECTOR DE LA
FUNDACION UNIVERSITARIA DE POPAYAN

Personeria Juridica Res. 10161 del 28 de junio de 1983
NIT 891501835-6

CERTIFICA:

Que, MR. SUKSAN WONGKUNA, participé activamente en las actividades académicas, formativas y de
intercambio internacional desarrolladas en la ciudad de Popayéan, departamento del Cauca, en el marco del
proceso de cooperacion académica y cultural realizado entre el 20 y el 23 de mayo de 2026.

Durante esta jornada, el participante hizo parte de espacios orientados al fortalecimiento de competencias
académicas, técnicas e interculturales, mediante actividades de formacion, intercambio de conocimientos,
cooperacién internacional y articulacion institucional, enfocadas en el analisis de las dindmicas sociales,
culturales y productivas de la region.

Las actividades desarrolladas comprendieron: a) Jornadas académicas y de formacién técnica relacionadas con
el sector cafetero. b) Sesiones de actualizacion y fortalecimiento temético sobre produccién sostenible de café.
©) Presentaciones institucionales e intercambio de experiencias académicas y culturales entre Colombia y
Tailandia. d) Visitas académicas y técnicas a universidades, centros de investigacién, fincas productoras y
espacios de innovacion del ecosistema cafetero colombiano. ) Actividades orientadas al fortalecimiento de
capacidades técnicas, investigativas y de extension rural. f) Espacios de didlogo académico y cooperacién
internacional para la apropiacién de buenas pricticas y el fortalecimiento de vinculos interinstitucionales.

La participacion en estas actividades contribuy6 al fortalecimiento de habilidades técnicas, académicas y
culturales, promoviendo el intercambio de experiencias, la construccion de redes de cooperacién y la generacién
de estrategias conjuntas para el desarrollo sostenible del sector cafetero y el fortalecimiento de la cooperacion
internacional. ;

La presente certificacién se expide a solicitud del interesado para los fines pertinentes.

En constancia, se firma en Popay4n, Cauca, a los veintidés (22) dias del mes de mayo de 2026.
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CorcCiencia
Cafetera

del Cauca £l sabor del S@B.@R unicaucano

La Universidad del Cauca, a través de su Vicerrectoria de Investigaciones
Certifica que:

Suksan Wongkuna

Participé en la capacitacion teérico-practica “Del cultivo a la taza:
Sistema Agroecolégico, Poscosecha y Calidad del Café”

Con una duracién de dieciséis (16) horas

Realizado en modalidad presencial entre el 18 y el 19 de mayo de 2026, en instalaciones
del Centro Experimental La Sultana y la Facultad de Ciencias Agrarias de la Aima Mater
caucana.

Resolucion VRA 087 del 30 de abril de 2026

Para constancia de lo anterior, se firma en la ciudad de Popayéan (Colombia)
a los 23 dias del mes de mayo de 2026,
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Xicerrector de Investigaciones Decano Facultad de Ciencias Agrarias Profesional especializada Divisién de Innovacion,
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Emprendimiento y Articulacién con el Entorno
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